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Menu a € 2500

Borreulapje / Amuse Bouche
KeuZe VOorgerecl'\ten / CI’loix ({,Entrées
+ Gebakken I(il(l(erhiuetjes op Oosterse \X/ijZe € 12,00
Cuisses a/e Grenouz’//es @1 / On’enta/e

N oorclztzesym{onie van Serookte Heiu)ot en Za[m met mieri](sworte[

SympAom'e de la Mer du Nord au Helbot et saumon [ume et ratlort € 12,00

3 Carpacao van v[eestomaten en MOZareua D1 BuHa[o Campana

( Carpaccz’o de tomates et Moz‘are/é Drx Buttalo Campana Gupp[ € 5}00) € 14,00
3 Tomaat gevu[cl met Zeel‘)rugse grijzen

%mates aux Gn‘ses a’e Zeeéruges’ Gupp[ € .300) € 14,00

KeuZe Hoo{clgerecllten/ CI’IOiX cles P [ats
Oostenclse P [aclijs in \/eurnse laoter 3el:>al<1<en

Plie dOxtende au beurre de Furnes € 16,00

+ Steak ‘met Se[)roken pepers

Steak au pouvre concasd € 1600

Geroostercle entrecéte van &e Cl'laro[ais

Entredite 5n‘lzé du Charolats éupp[ € 5,00) € 21,00
Kortgebal(l(en tonijn met Wasabi € 21,00
non mi-cuit au V%saéi (S-upp[. € 500)

N agerecl\t/ Dessert
Choco[a&escl’mim / Mousse au cAocoLat € 6,00

Duo van Javanais en Tiramissu

Do de Javanaits et de Tramissu € 6,00



